
※会場使用料・サービス料含む

※会場使用料・サービス料含む

Hors-d’oeuvre Viande
イタリアン風オムレツ

戻り鰹・ズワイ蟹とキヌアのタブレ　林檎のヴィネグレット 名物タンシチュー　特製デミグラスソース

カリフラワーのババロワ 季節の温野菜と共に

Soupe DESSERT

菊芋のポタージュ　チップのアクセント シェフ特製デザート

Poisson

鰆のムニエル　大根のブレゼ　檸檬バターソース

DRINK　（ラストオーダー120分）

ビール・赤ワイン・白ワイン・ウィスキー・麦焼酎・芋焼酎

カクテル各種（カシス・ジン・ウォッカ）

オレンジジュース・グレープフルーツジュース・ウーロン茶・コーラ・ジンジャーエール

■　オプション

その他ご要望がありましたらご相談下さい。

受付

レストラン[2F]全館

\160,000～

\230,000～

\100,000～

\160,000～

※ お支払方法は当日現金、またはご請求書でのお支払いのみとさせて頂きます。　※本紙記載価格はすべて税込表記でございます。

レストラン[2F]

幹事様来館 スタート おひらき 完全撤収
パーティー時間2h

 最低保証料金　PRICE　一例 ※お日にちにより異なります

Lunch Dinner
全館

\160,000～

\240,000～

平日

土日祝

お問い合わせ先　「山手十番館」　　　TEL：045-621-4466　　　MAIL：yamate-jyubankan@zetton.co.jp

 パーティーの流れ　　PARTY SCHEDULE

17:30 18:00 18:30 20:30 21:00

フラワーコーディネート 別途ご相談

ボトル持ち込み ￥5,000/1本

音響機器　（CD・ipad使用可） 無料

駐車場(2台迄) 無料

ワイヤレスマイク＆司会台 無料 プロジェクター＆スクリーン ￥30,000～

イーゼル・ギフト用バスケット 無料 デコレーションケーキ \35,000～

■　設備・備品

コース　PARTY STYLE

　　      ■　立食ビュッフェパーティー お1人様　￥7,000～　　　[飲み放題付]

　　　　　　　　　　　　　【全館】 ～40名様迄

　　　　　■　着席フルコースパーティー お1人様　￥7,000～　　　[飲み放題付]

　　　　　　　　　　　　　【2F】 ～34名様迄　

 メニュー　MENU　（ ￥7,000コース 一例）

※季節によって食材の内容は異なります。　料理内容のご相談も承っております。

 設備・備品料金表　EQUIPMENT PRICE LIST


